
밝은 루비 컬러를 띠고 있으며 라즈베리의 블랙커런트 향이 
희미한 블루베리 향과 함께 먼저 느껴지며 이후 제비꽃 향이 
느껴진다. 그 후 숙성과정에서 나타나는 스파이스, 시나몬, 
후추 및 가죽향이 우아한 발사믹 향과 함께 느껴진다.
동시에 입에서는 응축된 탄닌감과 미네랄이 느껴진다.
스테인리스 탱크에서 발효되며 이후 오크통에서 숙성과정을 스테인리스 탱크에서 발효되며 이후 오크통에서 숙성과정을 
거치는데 포도 수확으로부터 년의 시간이 걸릴 정도로 
만드는데 많은 노력이 필요한 와인이다.

Information
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카스텔지오콘도는 년대 최초의 브루넬로 디 몬탈치노 
중 하나로 유서깊은 에스테이트이다. 남서쪽으로 향한 
포도밭은 해발 ~ 미터에 위치해 있어 충분한 
일조량을 받을 수 있다. 

Tip

레드 와인 

이태리 > 토스카나 / 프레스코발디

산지오베제 %

ml

라구 파스타, 바비큐, 양고기 스튜

Type

Country / Winery

Grape Variety

Capacity

Food Matching

+ 당도          1        2        3       4       5

+ 산도          1        2        3       4       5

+ 바디          1        2        3       4       5

년대 최초의 브루넬로 디 
몬탈치노 중 하나

카스텔지오콘도 
브루넬로 디 몬탈치노

Castelgiocondo Brunello di Montalcino
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